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ESSELUNGA - LA STORIA

NASCE LA "SUPERMARKETS ITALIANI S.P.A."
E VIENE INAUGURATO IL PRIMO SUPERMERCATO ESSELUNGA
IN VIALE REGINA GIOVANNA A MILANO.
TRA| SOCI FONDATORI DI SUPERMARKETS ITALIANI S.P.A. CI| SONO BERNARDO CAPROTTI E NELSON ROCKEFELLER.
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ESSELUNGA - LA STORIA
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B
ESSELUNGA
Con 167 negozl, 40 profumerle EsserBella, 97 Bar Atlantic e 6 IaESSE, Esselunga & presente In
7 reglonl e 32 province distribuite tra Il Centro e Il Nord Italla.
olele] 99
@ LOMBARDIA
PIEMONTE 9 9
EMILIA-
LIGURIA ROMAGNA
g POLI LOGISTICI mscnuoo
B 2 CENTRI LAzio
PRODUTTIVI
Q@ 2 CENTRI DI
% LAVORAZIONE
CARNE E PESCE
ourre 25.000
8 DIPENDENTI
CON ETA MEDIA DI 41 ANNI
ourre 5,7 MILIONI
DI CLIENTI CON CARTA FIDATY
NEGOZI
ESSELUNGA
@ ourre 8 MILIARDI '
13ESSE
DI FATTURATO
ESSELUNGA




Esselunga - A food Company

Milano E@E QQ &1
HQ, Cedi logistici, Elisenda, Gastronomia,

Centro Lavorazione Carne

Biandrate E@E > v

Cedi logistici, Centro Lavorazione Pesce

Parma 3} ‘ |

Bakery e Pasta Fresca

Firenze E@E ’

Cedi logistici

Chiari &)

Cedi logistici
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La qualita e multidimensioniale

Organolettica

J

Serbevolezza

J

Sicurezza
alimentare

Sostenibilita




Gli strumenti per la qualita: la

fillera controllata Naturama

Rapporti di partnership con i fornitori
Piani di produzione

Specifiche Tecniche

Visite di coordinamento e ispettive
Le analisi

ESSELUNGA
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Filiera controllata.
Gusto e qualita.
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Gli strumenti per la qualita:
la filiera controllata Naturama

* | contenuti tecnici e la comunicazione




Gli strumenti per la qualita:
la filiera controllata Naturama

MELEGOIDEN A
POMODORINI DELICIOUS ERESUNOA
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FILIERA CONTROLLATA
GUSTO E QUALITA
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FILIERA CONTROLLATA
GUSTO E QUALITA

ESSELUNGA PER LAMBIENTE -
e e
( VASCHETTA J3) ICOLA a J‘)
CARTA %) R PLASTICA )~ ESC
PULISC! LE CONFEZION! SPORCHE PRIMA DI RICCLARLE L
VERIFICA LE DISPOSIZION! DEL TUO COMUNE
PER LA GESTIONE OB RETL
<75% DI PLASTICA RISPETTO A UNA
CONFEZIONE DI PARI FORMATO.

INSALATA MIS

W) 100% ITALIANA

Tt ERmetowca (,800-566555) Q'P
wawiaen www,ESSELUNGA. it
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Gli strumenti per la qualita: la Logistica

10:30 Ordine del negozio
12:00 Ordine dell’Ufficio Acquisti
12:30 Preparazione dell’'ordine da parte del Fornitore
16:00 Spedizione dell’'ordine
00:00 Ricevimento dell'ordine
06:30 Spedizione a negozio
8:00 Ricevimento a negozio



Gli strumenti per la qualita: la rete dei
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* In CAMPO a garanzia dell’applicazione
delle ST

» Presso i CENTRI DI DISTRIBUZIONE
(merceologiche e organolettiche)

* Durante la fase di VENDITA (rete di
supervisori, merceologiche e organolettiche)

» | CLIENTI
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Gli strumenti per la qualita: ed

ucazione alimentare

| buoni congigli fruttano
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FRUTTA COME CONSERVARE COME CONSUMARE
! Per un cansumo imemediato (1-2 giomi) & preferibile tenerlj | Cll 20T possosn essere consumal
Achumi & temperatura ambiente, diversamente riporli in frigorifero, fﬁﬂ:a‘l:mperamrunm“m
E preferibile comsumare il frutto
ANANAS V1A AEREA 5i consiglia di conservarlo & temperatura ambients_ entro 1-2 glomi.
ANANAS 5i consiglia di conservarlo & temperatura ambients_ "Eme:?‘: Ezmﬁlﬂmﬁm?&
liesbe dalla copfezione ed evitare di mettarle A seconda dei gusti & possibile consumare
BANANE n fugnnfe referibile tenerle lontane le bamane fino a quando divestano gialle
| pere, mele, meloni & pomodori. con mecchie diffuse (massima dolcezza).
..._ CACHI TIPO Consesvarli & temperatura ambiente. Si consiglia almz";l""‘“" nellarco
Per un consumo immediato (1-2 giomi) & preferibile tenerli i consiglia i consumare | cachi
. ALTRI CACH & temperatura ambiente, diversamente riporli in frigorifera. w:s‘i:mar;:sﬁ?lemma.
DRUPACEE Per migliorare il gusto & consigliato
N Ioglleﬂe ﬂla confezione e farle maturare a lempemura
[ pede e, B LS e e | ot e s  ngares

&

Per un consume immediate {1-2 glorni) & preferibile temerli
& temperatura ambiente, diversamente riporli in frigorifero,

Si cansiglia di consumare | fichi
& temperatura ambiente per esaltame
il qusto & 'arama

mango, papaya formess,
caido b

E prefesibile conservarla & temperatura ambiente,

%‘m EFRUTTI IJIIT:DSCO Riporli immediatamente in frigosifera. Comsumarli nell’srco di 1-2 giomi.
FRUTTA ESOTICA
VIA AEREA E consiglians consumare la frutta esotica

wia aerea entro 1-2 giorni.

[ ]
avocado hass.
FRUTTA ESOTICA

Enanga, avoceda.

3 pue[enhle comservarla & temperatura ambiente. 5 conshjlla
ripoere |'avocado in frigorifero una vilta maturo.

E consigliate consumare la frutta esotica
quanda risulta morbida & tarto.

gg iesli dalla confezione. Per un consumo immediato
{1-2 gierni) & preferibile temerli & temperatura ambiente,

KIW1 ‘diversamente riparl in frigorifers, Se morbid al tatto, sene pi dele.
Se messi accanto alle mele, maturang prims
Iggllede dalla confezione. Per un consumo immediat Le mele vanno preferibilmente consumate
MELE {1-2 giomi) & preferibile tenerle & temperatirs ambiente, fresche, Se tolie dal frigorife
diversamente riporle in frigorifera. E consigliato non tenere L cmym umm lll minuti
le meele vicino ai kiwi troppo maturi ¢ alle mini angurie. esaliarne il sapore, |
Per un consuma immediato {1-2 giomi) & preferibile temerli | A secomda dei gusti & possibile consumarli
MELDNI & Temperatura ambiente, dmrsamgem anp:i!l in frigorifera. freschi o aglemper!:nun ‘ambiente.
sibile tenerli & temperatura ambients
G'I:EEGN#.IMS pu(pl'ﬂ!n frigorifero & possibile il trasferimento E preferibile consumarli entra 1-2 giomi.
degli aromi sd st prodorti.
{ i " Le restando & temperatura ambiente
Toglerle dalla ket FESLAT per: J
PERE a temperatura ambiente Kn(bé o maturang, g m?ﬁ'ﬂ;féﬂfmwm
dopodiché & consighiato ripore in frigorfero. di non acquisire il gusic.
='=‘&' UVA DA TAVOLA Riporla immediatamente in frigoriferc. ' w"ﬂ?‘;‘:&m‘;f&.‘:ﬂ‘wm

Piccoli consigll, grandi risultatl.
Una raccolta di consigli e informaziconi utili per conservare la frutta e gustarla nel moedo migliore.
Da sempre Esselunga mette al primo posto la qualita, offrendovi ogni giorno prodetti freschi e gustosi.
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Gli strumenti per la qualita: educazione alimentare

IMPARIAMO A
MANGIARE BENE -

In collaborazione con

Fendaozone IRCCS -
...i...lsm-..m Mazienale MA \—'1 .-‘t"- ESTR
4 |dei Tumari JE
GG USTO
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Un caso studio: le albicocche

TrY

ALBICOCCHE ALBICOCCHE ROSSE ALBICOCCHE SFUSE  ALBICOCCHE* 1 KG
NATURAMA RESIDUO 500 G
ZERO 500 G

ALBICOCCHE

*k%
ALBICOCCHE ROSSE ALBICOCCHE BERGERON
ALBICOCCHE *** NATURAMA
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| I | I Ova Z I O I | e ZEROD 96% DI ACQUA COLTIVATI COMPLETAMENTE DISPONIBILI FILIERA

PESTICIDI INMENO DOVE SERVE TRACCIABILI TUTTO LANNO INTEGRATA
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